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PRICKELNDE BEGLEITER

Bitte probieren! Crémants aus Luxemburg sind nicht nur perfekte Aperitifs. Sie passen
auch hervorragend zu einem kompletten Meni. Pierre Moissonnier und Oliver Behr vom
Hamburger Restaurant ,La Mirabelle" haben getestet und verraten, was harmoniert

4. CAVES KRIER FRERES, CREMANT ROSE BRUT

Ein Crémant aus Pinot-Noir-Trauben, der im Edelstahl
ausgebaut wurde und 20 Monate auf der Hefe lag. Er riecht
nach Johannisbeere, im Mund verbinden sich delikate
Noten von Kirsche und Haselnuss. Ein charmanter Alles-
koénner, ein guter Aperitif und kompetenter Meniibegleiter: ®
Er harmoniert mit luftgetrocknetem Schinken, seine prag-
nante und angenehme S&ure passt zu Kurbisrisotto mit
Jakobsmuscheln. Er kann aber auch ein Meni mit Berg-
oder Blauschimmelkése beenden. Und selbst neben einer
Schwarzwalder Kirschtorte kann er problemlos bestehen.
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BESTELLADRESSEN

Caves Krier Fréres Remich S.A., 1, Montée St Urbain,
L-5573 Remich, Tel. 00352/2 36 96 01, Fax 00352/2369
60 60, www.krierfreres.lu, E-Mail: caves@krierfreres.lu
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